
Empfehlungskarte
Chef‘s Choice

Vorspeisen / Starters

Geräucherte Entenbrust mit Kürbiscreme, Rucola
& Granatapfel-Dressing.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  15,50
Smoked duck breast with pumpkin creme, rocket & pomegranate-dressing
Unsere Bierempfehlung / our beer recommendation: Stiegl-Colmbus 1492

Kürbiscremesuppe mit Kernöl & Kürbiskernen.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  6,90
Pumpkin cream soup with pumpkin seed oil & pumpkin seeds
Unsere Bierempfehlung / our beer recommendation: Stiegl-Pils

Hauptspeisen / Main Courses

Rosa gebratener Hirschrücken mit Wurzelgemüse
& Serviettenknödel.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  32,00
Medium roasted saddle of venison with root vegetables & dumplings
Unsere Bierempfehlung / our beer recommendation: Stiegl-Paracelsus Zwickl

Gebratene österreichische Bauernente (1/2)
mit Apfelrotkraut & Serviettenknödel.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  36,00
Austian roasted duck (1/2) with red cabbage & sliced bread dumplings
Unsere Bierempfehlung / our beer recommendation: Stiegl-Goldbräu

Nachspeise / Dessert

Schnee-Nocken
mit Mohn & kalter Vanillesauce.. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  8,00
Dumplings of egg whites with poppy seed & cold vanilla sauce
Unsere Bierempfehlung / our beer recommendation: Stiegl-Hausbier Christkindl


